CODE MENU : 1925
CODE CLIENT : 1323
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MENU DU : Lundi 06 Décembre au Dimanche 12

MENU ENTR'AIDE NORMAL

NOM :

COMMUNE :

philippeaux

PRENOM :

T:EXT (24)

S 40 Lundi 06 Décembre Mardi 07 Décembre Mercredi 08 Décembre Jeudi 09 Décembre Vendredi 10 Décembre Samedi 11 Décembre Dimanche 12 Décembre
Choux-fleurs sauce - | Salade de haricots Champignons & la Betteraves sauce | Ceeur de palmier en Salade composee (
ENIHEES cocktail Célerie rémoulade verts a l'oignons creme et ciboulettes ravigote salade endivefiomate/artichaut/per
Salade de pois chiches Crépes gamies aux | | Salade de pates au . Salade de pomme de [] Paté en croute et
aux poivrons fromage fondu | Rosstte ot beura jamban CoLE CLINmAycnnakea | terre au thon comichon
I Rt de lapin farcie aux Cervelas & lalsacienne et e . | Aiguillettes de poulst Sauté de baeuf Paupiette de veau | Cuisse de canette au
RIS |_f pruneaux sauce 4 | sa pointe de moutarde Navarin d'agneau frais | sauce poulette || baurguignon frais sauce provencale miel et au romarin
] Pavé de haki sauce . | Quenelles de brochet Filet de perche sauce " | Pavé de loup sauce | Dos de lieu sauce Filet de dorade en Encornet sauce
tartare |___ sauce tomate ciboulette | vierge |___jaurore coiite d'herbes armoricaine
’ i Sauté d'agneau frais Aiguillettes de poulet § . Paupiette de veau Cuisse de canette
sauté de lapin nature Joue de porc nature = nature Dos de lieu nature riahice | nature
. . ) ) ) . . Semoule aux petits Pommes de terre
GARNITURE Coquillettes 4 la tomate Haricots rouge au jus Gnocchis aux herbes Pommes noisetles Riz au curry | legumes || boulangéres
Endive fraiche 3 1a Ratatouille | Gratin de poireaux Epinard 3 la créme Salsifis a 'ancienne : Brocolis en béchamel Duo de carttes et
flamande A || |- | panais frais
— —_— p— — —
FROMAGE Coulommiers Babybel Mimolette Blche de chévre Emmental | Saint paulin Cantal
Salade de fruits a la S Fain épice et créme - Puoire et coulis de | : : | 5 :
DESSERTS | S . Yaourt aux fruits mixé anglaise Mousse au citron A | Flan 2 la vanille | Bavarois framboise
- | Cémentine Paire |Ananas Kiwis Pamme | Mandarine ' Orange
’_' — | — . i . | — = 1 - i_
l Purée pomme/mangue | | purée de fruits Purée pommelraisin Purée pommefabricots Purée pommelcannelle | Purée de pomme | Purée pomme / banane
u L | L |secs i 1} || || fraise i
POTAGES | EJ?HTHE de carotte au | g:-l;ﬂ de tomate Soupe de navets frais E';:rtll;ga de l[egumes ig;eorgiode potiron et lait :ﬂ:;lfsde céleris aux Soupe de pois cassé
BOISSONS Vin Rouge |' Vin Rouge Vin Rouge | Vin Rouge Vin Rouge Vin Rouge ' Vin Rouge
| | == L] = .| |_
Vin Rosé Vin Rosé Vin Rosé I Vin Rosé Vin Roseé Vin Rosé Vin Rosé
[ —_ L | — S —
Eau Pétillante Eau Pétillante Eau Pétillante ' Eau Pétillante Eau Pétillante Eau Pétillante Eau Pétillante
=" S L | .| - -
Eau Plate | Eau Plate | |Eau Plate |I Eau Plate Eau Plate Eau Plate Eau Plate
Plat Complet | Choux-fleurs béchamel CAMNNELLONIS DE || Chili con cam | Poemme de terre et Wok de légumes aux Quiche chévre tomate 0me1e!te et poélées de
| aux lardons BCEUF )i | tomate farcie creveties basilic et sa salade verte | champignons

BON APPETIT




