Menu

25 mars au

LUNDI

Paté en crodte

A
ﬁaleron de beeuf sauce aigre-douce
ou
Filet de dorade sauce persillade

30 mars 2024

@ Linkedin/elite-restauration

Semoule
Salsifis braisés

Tomme blanche

Créme dessert vanille

W ,,‘*" MRS, N VENDREDI
Menu de Paques
CEuf mimosa et asperges

Tarte méditerranéenne

Paupiette de lapin au romarin
ou
Moules mariniére

Sauté d'agneau au thym

Riz basmati

Poélée ardéchoise Polenta créemeuse

Fondue de poireaux

Camembert

Bousin aux noix

Croquant 3 chocolats
Banane

www.elite-restauration.fr

MARDI

Céleri rémoulade
Blanquette de veau printaniére

Saumonette sauce hollandaise

Carottes Vichy

MERCREDI
Salade verte vinaigrette a |'ail et croGtons
Cuisse de poulet chasseur

ou
Loup sauce matelote

Pommes vapeur
Poélée de champignons

Fourme d’Ambert AOP Brie

Salade de fruits ¥< Fruit %%

SAMEDI
Salade de blé aux poivrons

confits et basilic

Andouillette
ou
Poisson meuniére et citron

Pommes duchesses M

Haricots plats

Fromage

Liégeois au cafeé

Restauration
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